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»Mehr wert als ein Michelin-Stern«

Auszeichnung | Fischerbacher »Engel« als Naturpark-Wirt zertifiziert / Starkung der Lieferketten vor Ort

Patrick Herrmann vom Fi-
scherbacher Gasthaus
Zum Engel hat die Natur-
park-Wirte-Plakette erhal-
ten. Er ist nun einer von
45 Gastronomen im Ge-
biet Naturpark Nord/Mit-
te, die verstarkt mit regio-
nalen Zutaten kochen.

B Von Lisa Kleinberger

Fischerbach. Tradition wird
grof} geschrieben im »Engel«
in Fischerbach. SchlieRlich
gehen die Urspriinge des
Gasthauses bis ins Jahr 1834
zuriick, seit 1889 ist es im Be-
sitz derselben Familie. Nun
ist seine Geschichte um ein
neues Kapitel reicher: Patrick
Herrmann, aktueller Wirt des
Traditionshauses, wurde jetzt
in die Riege der Naturpark-
Wirte aufgenommen und ist
jetzt einer von 45 Gastrono-
men im Gebiet des Natur-
parks Schwarzwald Mitte/
Nord, die verstirkt mit regio-
nalen Zutaten kochen.

Mit der Uberreichung der
Plakette machte Jiirgen Lau-
ble vom Landhaus Lauble in
Hornberg, stellvertretender
Vorsitzender des Vereins der
Naturpark-Wirte, Herrmanns
Aufnahme offiziell.

Saisonale Zutaten
aus dem Schwarzwald

Das Schild mit dem markan-
ten Auge ist ein sichtbares
Zeichen dafiir, dass im Gast-
haus Zum Engel mindestens
sechs Gerichte und ein Menii
ausschlieflich mit regionalen
und saisonalen Zutaten aus
dem Schwarzwald zubereitet
werden.

Der Erste Landesbeamte
des Ortenaukreises, Nikolas
Stoermer, blickte auf einen
Abend im Januar 2020 zu-
riick, als nicht nur er von dem
Lokal begeistert war - son-
dern auch Minister Franz

Schuaerwibdes Bshe, Felder, Wisten, Weiden
i Waldes liefesn de Tutaten

Der Fischerbacher »Engel« ist jetzt offiziell Naturpark-Wirt.

Untersteller, der damals in Fi-
scherbach war. »Damals war
die Welt noch in Ordnungs,
sagte er und verwies auf die
Corona-Pandemie.  Gerade
Gastronomie und Tourismus
hitten sehr gelitten, sagte er
und appellierte an die Verant-
wortung jedes Einzelnen, um
eine vierte Welle zu verhin-
dern.

Gleichzeitig habe die Pan-
demie jedoch gezeigt, dass es
keine weiten Reisen brauchte,
um sich zu erholen. Und letzt-
lich wies er auf die Bedeutung
der Naturpark-Wirte fiir die
Region hin: »Mit der Verwen-
dung heimischer Lebensmit-

tel unterstiitzen sie die Erzeu-
ger, die wiederum mit ihrer
Bewirtschaftung einen wichti-
gen Beitrag zur Offenhaltung
der Schwarzwilder Kultur-
landschaft leisten.«

Fiir Patrick Herrmann ist
das Engagement als Natur-
park-Wirt ein weiterer Schritt
in Richtung Regionalitit. »Als
Mitglied der Vereinigung
»Schmeck den Siiden« arbeite
ich schon linger mit heimi-
schen Produkteng, erklirte er.
»Da lag es nahe, mich auch
als Naturpark-Wirt zu profi-
lieren. Die Erzeugnisse kann
ich am Herd auf eigene Art
interpretieren, etwa unseren
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Engel-Burger.« Er informierte
kurz iiber das Netzwerk aus
Landwirten und Jigern, das
er sich vor Ort aufgebaut hat
und betonte: »Mir bedeutet
diese Auszeichnung mehr als
ein Michelin-Stern.«

»Man kann es sich beim »En-
gel« richtig gut gehen lasseng,
weill nicht nur Fischerbachs
Biirgermeister Thomas
Schneider. »Mit der Auszeich-
nung Patrick Herrmanns ist
unser schéner Ort um einen
Anziehungspunkt reicher ge-
wordenc, erklirte er. »Einhei-
mische wie Géste konnen den
Schwarzwald bei uns ab sofort
auch auf dem Teller geniefl3en.

Das schlieRt eine Liicke im
touristischen Angebot.«

Auch Jirgen Lauble be-
griifite den Neuzugang im
Verein der Naturpark-Wirte:
»Wir freuen uns, dass unsere
Runde weiter wichst und im-
mer mehr Kollegen die her-
vorragenden Erzeugnisse
unserer Heimat kulinarisch in
Szene setzen«, betonte er.
»Regionalvermarktung ist ein
wesentlicher Pfeiler unserer
Arbeit«, erlduterte Christina
Cammerer, Fachbereichsleite-
rin Regionalentwicklung und
Regionalvermarktung beim
Naturpark Schwarzwald Mit-
te/Nord. »Neben dem Erhalt
der typischen heimischen
Landschaftsformen geht es
uns auch um Klimaschutz.
Kurze Wege beim Transport
der Lebensmittel leisten hier
einen wichtigen Beitrag.«

Darum geht’s

45 Gastronomen aus dem Na-
turpark Schwarzwald Mitte/
Nord haben sich zusammen-
geschlossen, um den Erhalt
der Kulturlandschaft zu si-
chern. Dieses Ziel, die Land-
schaftspflege mit Messer und
Gabel, verfolgen sie mit gro-
Bem Engagement und vielen
kostlichen Ideen.Ein Natur-
park-Wirt bietet das ganze
Jahr hindurch mindestens
sechs regionale Gerichte und
ein regionales Meni an. ,,Re-
gional” bedeutet, dass die Zu-
taten aus den beiden
Schwarzwadlder Naturparken
stammen. Indem die Natur-
park-Wirte heimische Pro-
dukte in ihrer Kiiche verwen-
den, leisten sie einen wichti-
gen Beitrag zur Offenhaltung
der typischen Schwarzwalder
Kulturlandschaft. Inspiration
liefert den Kiichenchefs all
das, was die Saison, die Natur
und die Erzeuger fir sie be-
reithalten




